MENU CAMPAMENTO DE VERANO - 11 SEMANAS

AQUACAMPUS

REAL CANOE N.C.
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NOTAS IMPORTANTES

(SIN GLUTEN)

» Pasta — pasta sin gluten
* Pizza — base sin gluten

» Empanados — rebozado sin gluten

+ Croquetas — croquetas sin gluten

» Calamares romana — harina sin gluten
* Sopa de fideos — fideos sin gluten

A LA LACTOSA

* Yogur — yogur sin lactosa

+ Natillas — natillas sin lactosa

= Helado — helado sin lactosa o fruta
= Pizza — queso sin lactosa

» Salsas con leche — elaboracién con bebida

vegetal o leche sin lactosa
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REAL CANOE N.C.

« Menis disefiados para ser equilibrados, variados y adecados
para nifios y nifas en edad escolar.
» Frutas de temporada: manzana, pera, platano, melan, sandia, etc.
* Los menus pueden sufrir pequeinias modificaciones por necesidades
de servicio o disponibilidad de producto.
» Todos los mends se elaboran bajo estrictes controles de calidad
e higiene alimentaria.
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